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Neu: Gemiise Nops - der Smoothie fiir den Teller

[ Trochtelfingen, im Februar 2019 ] Mit den neuen Gemuse Nops von Alb-Natur® kommt nicht
nur Farbe, sondern auch jede Menge Vitamine auf den Teller. Mit einem Gemiseanteil
von 35 Prozent sind die veganen kleinen Ballchen perfekt fir alle, die sich mit einer

Extraportion Gemise gesund und lecker erndhren wollen.

Die Basis fiir die einzigartige Neuheit stellt Gemiisepliree aus Brokkoli, Karotten und Kir-
bis sowie bester Dinkel aus Deutschland dar. Verfeinert werden die veganen Gemise
Nops mit Moringa, Hagebutte und Kurkuma. Sie sind bereits vorgegart und mussen nur
noch schnell in der Pfanne erwdarmt werden. Damit sind sie bestens geeignet fir die
schnelle und gesunde Kiiche. Sie passen ausgezeichnet zu Gemise-Curry oder auch zu
Saucen jeglicher Art. Auch in lauwarmem Nudelsalat kommen die bunten Gemise Nops

ausgezeichnet zur Geltung.

Erhaltlich im Handel ab Anfang April im 400 g Beutel zu einem empfohlenen Verkaufs-

preis von 3.49 €. [ 6 x 400 g | Art. 34379, 34377, 34378 ]

Passende Rezeptempfehlungen unter https://www.alb-natur.de/rezept. Gerne senden wir Ihnen
auch Rezepte und Bildmaterial zur honorarfreien Veréffentlichung zu.
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Schwibische Spezialititen aus Dinkel legen zu
Dinkel-Schupfnudeln besonders beliebt

Die schwabischen Klassiker Maultaschen, Spatzle und Schupfnudeln begeistern Nudel-
liebhaber nicht nur wenn’s mal schnell gehen muss. Immer mehr Genieller entscheiden
sich mittlerweile fiir die Spezialitdten aus Dinkel. Und die gibt es aus dem Urgetreide nur

von Alb-Natur®, der Marke aus dem nudelverriickten Stiden Deutschlands.

Die Beliebtheit des Dinkels wachst weiter.
Der Gehalt an Mineralstoffen und Vitami-
nen sowie eine ausgewogene Kombination
von hochwertigem Eiweil3, Kohlenhydraten
Alb-Natur" und ungesattigten Fettsduren machen ihn
zu einem wertvollen Rohstoff und zu einer

tollen Alternative zu herkémmlichen Pro-

,‘-- dukten aus Weizen.
- ,—A ;‘l L h.‘ Schupfnudeln sind sehr vielseitig verwend-
_‘__" ':/ f - bar. Der Klassiker im Siiden sind Kraut-
. o i .
~i . schupfnudeln. Aber auch als siiBe Variante

mit Mohn oder auch Kirschkompott machen

die gerollten Nudeln mit einem hohen An-
teil an Kartoffelflocken eine ausgezeichnete Figur. Erst kiirzlich wurden die Bio-Dinkel-
Schupfnudeln von Alb-Natur® zum Leserliebling eines renommierten Bio-Magazins ge-

wahlt.

Bio-Dinkel-Schupfnudeln und Spatzle sind erhaltlich im 400 g Beutel. Bio-Dinkel-Maulta-
schen gibt es in den Geschmacksvarianten mit Fleisch, vegetarischer Gemiise- oder ve-

ganer Linsenflllung im 280 g Beutel.
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Uber Alb-Natur®

Premium Bio-Nudeln

Alb-Natur® ist die Qualitatsmarke der Alb-Gold Teigwaren GmbH exklusiv fiir den Natur-
kostfachhandel. Es werden Rohstoffe in Bio-Qualitat und, wo immer moglich, aus der
Region verwendet. Beim Bezug des Getreides und der Eier wird auf langfristige und regi-
onale Allianzen mit Landwirten und weiteren Partnern gesetzt. Dadurch werden Trans-

portwege verkiirzt und die heimische (Land-)Wirtschaft unterstitzt.

Das Sortiment von Alb-Natur® umfasst eine groRe Auswahl an Nudeln in Bio-Qualitat. Er-
haltlich sind sowohl Eierteigwaren als auch eifreie Pasta. Erganzt wird das Sortiment
durch Nudeln aus hellem oder Vollkorn-Dinkelmehl, glutenfreie Produkte, typisch
schwabische Frischteigwaren, Kid‘s Pasta, asiatische Mie-Noodles sowie seit kurzem

auch Nudeln aus Buchweizen und Gemiise Nops.

Details auf der Alb-Natur® Website — Bildmaterial senden wir gerne hochaufgel6st zu.



http://www.alb-natur.de/rezepte/detail/dinkel-pappardelle-mit-rosenkohl-an-orangensauce.html

